
  PLATS

  GARNITURES

  FROMAGES 
  DESSERTS 
  FRUITS

Saucisse 
(viande locale) 
 
 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement  
ou de circonstances particulières (évènement, grève...).

Tomme de pays 
 
Pompe aux 
pommes

Crème caramel

Salade verte

Croque-monsieur

Purée de  
pomme de terre 
et panais

Cuisse de poulet 
forestière 

13 octobre

Betteraves  
et maïs 

Moules 
 marinières

Pompop's

Fruit de saison

Aligot 
(produit local)

Salade verte 
(produit local)

Compote  
de fruits 
 

Lasagne  
de bœuf 
 

15 octobre

Potage  
de légumes  ENTRÉES

17 octobre

Céleri  
rémoulade

plat entièrement préparé 
dans les cuisines du restaurant scolaire

16 octobre

Salade  
Auvergnate 
(produits locaux)

14 octobre

Bleu d’Auvergne 
 
Yaourt aux fruits

du goût 2025 !


