
  PLATS

  GARNITURES

  FROMAGES 
  DESSERTS 
  FRUITS

Sauté de boeuf 
bio au citron 
 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement  
ou de circonstances particulières (évènement, grève...).

Croc’lait 
 
Clafoutis  
aux abricots

Fruit de saison

Aubergines 
et tomates

Galette de  
pomme de terre

Brandade 
de morue

19 mai

Saucisson 
brioché 

Escalope 
à la crème

Penne bio

Yaourt bio 
(produit local) 
 
Fruit de saison

Semoule bio 
(produit local)

Tarte au 
St Nectaire

Comté 
 
Compote  
pommes cassis 

Salsifis

Sauté d’agneau 
 

21 mai

Salade 
de choux   ENTRÉES

23 mai

Salade de riz bio

plat entièrement préparé 
dans les cuisines du restaurant scolaire

22 mai

Repas végétarien

Salade verte 
(produit local)

Menu portugais

20 mai

Fromage de chèvre 
 
Pastéis de nata


