
PLATS

GARNITURES

FROMAGES 

DESSERTS 

FRUITS

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement  
ou de circonstances particulières (évènement, grève...).

Flan coco

Riz sauce 
arachide

Carry de poulet 
label rougeSaumon sauce 

beurre blanc

 23 mars 

Endives aux 
pommes

Brochette de 
dinde thym citron

 
Fruit

Feuilleté 
fromage

Yaourt 
 
Fruit

Purée de carotte

Escalope de porc 
 

25 mars

Radis beurreENTRÉES

27  mars

Boudin créole

plat entièrement préparé 
dans les cuisines du restaurant scolaire

26 mars24 mars

Fromage 
 
Fruit 
 

Potage 
aux vermicelles

Sauté de boeuf 
piquant

Riz pilaf

Fromage 
 
Liégeois chocolat

Gratin brocoli 
choux-fleur BIO

Produit 
local

Menu antillais

Pomme vapeur
Produit 

local

Produit 
local


