
  PLATS

  GARNITURES

  FROMAGES 
  DESSERTS 
  FRUITS

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement  
ou de circonstances particulières (évènement, grève...).

Fruit

Pâtes BIO

Agneau braiséCarottes sautées

 2 février

Tarte aux poivrons

Boeuf tex mex

Tome grise 
 
 
Fruit de saison 

Salade de riz

Salade de fruits 
 
 

Chou-fleur 
sauté BIO

Poisson 
 

4 février

Salade de 
pomme de terre  
& maïs

  ENTRÉES

6 février

Taboulé

plat entièrement préparé 
dans les cuisines du restaurant scolaire

5 février3 février

Galet de la Loire 
 
 
Yaourt  
 
 

Potage butternut 
carotte BIO

Filet de dinde

Flan épinard

Tarte framboise 
 
 
 
 

Pané de blé BIOCourgettes  
sautées  BIO


