
  PLATS

  GARNITURES

  FROMAGES 
  DESSERTS 
  FRUITS

Saucisse 
façon knacki 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement  
ou de circonstances particulières (évènement, grève...).

Yaourt vanille 
 
Bettelmann 
(gâteau aux 
griottes)

Yaourt nature au coulis 
 
 

Tarte bourdaloue

Purée 
de pommes 

 de terre

Blanquette de 
veau (local) 

Fondue  
de poireaux

Riz noir bio

7 avril

Onions rings 

Poulet rôti 
(produit local)

Duo  
de carottes

Saint Albray 
 
Fruit de saison

Choucroute 
et pommes 
 de terre

Salade 
de lentilles

Fromage blanc 
 
Fruit de saison 

Haricots  
beurre

Pavé  
de truite 

9 avril

Velouté 
de champignons   ENTRÉES

Camembert bio 
 
Compote de 
pommes (locales) 
citron

11 avril

Terrine de campagne 
cornichons

plat entièrement préparé 
dans les cuisines du restaurant scolaire

10 avril

Repas végétarien

Flammekueche 
à la volaille

8 avril

Repas Alsacien


